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COMUNICATO STAMPA

OFFICINE DEL CIBO SI RICONFERMA TRA LE 50 TOP PIZZA ITALIA
La nota insegna di Sarzana, capitana da chef Giacomo Devoto e dal lievitista Gianmarco Ferrandi, si piazza al 51° posto della classifica delle migliori pizzerie in Italia

 16 luglio 2025 – Si è da poco svolta, al Teatro Manzoni di Milano, l’annuale presentazione di 50 Top Pizza Italia, la guida più prestigiosa nel mondo delle pizzerie a livello nazionale e internazionale. E tra i protagonisti, Officine del Cibo di Sarzana ha riconfermato la sua eccellenza, classificandosi al 51° posto. La selezione delle migliori pizzerie d'Italia si è basata su cinque criteri fondamentali: qualità della pizza, servizio, atmosfera, tempi di attesa e proposta di vini e birre.
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I patron di Officine del Cibo, il talentuoso lievitista Gianmarco Ferrandi e chef Giacomo Devoto, noto per aver conquistato 1 Stella Michelin alla Locanda de Banchieri, hanno dichiarato: «Siamo orgogliosi che il cammino intrapreso sin dal primo giorno, fatto di costante ricerca e valorizzazione del nostro territorio, venga apprezzato da chi ci visita. Questo riconoscimento nella guida ci motiva a mantenere sempre alto il livello e a continuare a innovare e ampliare la nostra proposta».

Il fiore all’occhiello di Officine del Cibo è la vera pizza napoletana (associata AVPN), che viene proposta nella sua versione tradizionale, ma anche con gustose alternative con impasto senza glutine e cotture al vapore o in teglia. 

Nella nuova edizione della Guida 50 Top Pizza Italia viene illustrata così:
Pizze Margherita diverse per consistenza, acidità e dolcezza a seconda del pomodoro usato. Percorsi degustazione per esplorare tutte le possibilità di un lievitato: vapore, farine, fritto, padellino, fino al colpo di genio del solo cornicione, la parte più buona della pizza. Ogni pizza è disponibile con impasto verace napoletano e in teglia all’italiana, comprese le pizze temporanee, in cui Giacomo Devoto, cuoco stella Michelin, e Gianmarco Ferrandi, il pizzaiolo, elaborano idee di territorialità e nuovi sapori. Azienda agricola di proprietà, birre, vini, cocktails e una dolce pizza con pomodoro e vaniglia, sono solo alcuni dei motivi che rendono le Officine una sosta ormai imprescindibile.

Officine del Cibo: aperto per cena dal martedì alla domenica dalle 18:30 alle 23:00, il sabato e la domenica anche a pranzo dalle 12.30 alle 14.30
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